ESCLARECIMENTOS

1) Na tabela 8 de incidéncia de guarni¢des a frequéncia do item2.1.1 e 21.2 e
2.2 estao totalizando 12 vezes na semana. Gentileza confirmar a frequéncia de
vezes na semana.

Il Vegelal Aefou B Diariamenta
2.1 | Legumes
2.1.1 | Preparagio mais elaborada: (gratinadas, molho branco, lorta...) | 4 vezes duranie a semana
1 vaz no final de semana
2.1.2 | Preparacio menos elaborada, com 08 masmos legumes porém | 4 vezes durante a semana
cozidos afou relogados 1 vaz no final de semana
2.2 | Verduras 1 vezes por semana
1 waz no final de semana

Ex:

Segunda: Abobrinha gratinada E Abobrinha refogada

Terga: Brocolois ao molho branco E Brocolis refogado

Quarta feira, Folhas refogadas com linguica e Folhas refogadas ao alho
quinta: Sufle de legumes, Mix de legumes no vapor

Sexta: , berinjela a napolitana, Berinjela refogada

sabado - Couve flor com agafréo, couve flor refogada

Domingo: Repolho colorido ao bacon e repolho colorido ao alho

2) Qual a embalagem a ser porcionada a sobremesa doce? Depende da
sobremesa. Copo plastico descartavel com tampa e com etiqueta de validade
em cada uma.

3) Qual a média de comensais que consomem as sobremesas doces/diet
diariamente?

Média de 80

4) Qual a embalagem/vasilhame a ser usado para servir as frutas inteiras e
picadas?



5) Gostaria de solicitar fotos e/ou videos dos saldes onde sdo servidas as
refeicdes, se possivel, além da Cantina.

»




6) Gentileza especificar qual o mate e o guarana costumam usar no servigo
refeicdo (almogo e jantar). Se possivel, gostaria de solicitar fotos do produto e
diluicao.

O cha mate é da marca VEMAT e deve ser diluido conforme as instrucées da
embalagem: 2 gramas de cha para 200 ml de agua.

O guarana é da marca GUARACAMP e deve ser diluido conforme as instrugdes
da embalagem: 01 bombona de 05 litros rende 45 litros



7) Vocés aceitardo usar também copo descartavel de 50ml de plastico para o
servico café litro?

Para o servigco de entrega de café em litro, devem ser enviados também copos
descartaveis, palhetas para mexer, agucar e adocgante.

8) Ha necessidade de enviar copo para as bebidas: cha, soro e suco litro igual
foi descrito para o café? Pois para estas bebidas ndo tem descricdo de
descartaveis.

Sim.

9) A sopa da ceia € servida no balcdo de distribuicdo? Se né&o for, gentileza
informar qual embalagem usar e volume a ser programado.

A sopa da ceia ¢é servida no balcao de distribuicao.
10) Qual a quantidade de batata frita do lanche especial?
50g

11) Qual a gramatura considerar do hamburguer de carne e de frango do
sanduiche do lanche especial?

150g de proteina.

12) Qual a gramatura do p&o do sanduiche do lanche especial?

50g

13) A salada (alface, tomate e cebola) que é permitida no lanche especial faz
parte do cheese burguer ou é enviada a parte? Nos dias que for servir empadao
(que nao tem o sanduiche) é obrigatério servir estes itens de salada também?

Se sim, especificar gramatura.

A salada deve estar disponivel no balcao de distribuigdo para que, quem quiser,
possa se servir na hora. No empadao nao e necessario a salada.

14) Na composigdo do cheese burguer (lanche especial) devemos considerar
presunto, mugcarela, milho?

S6 considerar o queijo mugarela.

15) No lanche substituicdo sem agendamento € para considerar 2 mistos E 2
paes com ovos ou seria 2 mistos ou 2 paes com ovos?

No total 2 paes.

16) Quantas saladas sao servidas no almogo especial?



Somente uma salada.

17) A cantina funcionara somente em dias Uteis das 7h as 16:45 de segunda a
sexta? Se funcionar final de semana e feriados, gentileza especificar os horarios.

Nao é obrigatdrio a cantina funcionar fora do horario administrativo de 07:00 as
16:40.

18) Qual a distancia da cozinha até a cantina?
Em torno de 20 metros.

19) O mobiliario e equipamentos da cantina sdo da contratante? Se sim,
gentileza disponibilizar o inventario.

O mobiliario é da contratante, porém os equipamentos (geladeira, expositor e
freezer sdo da contratada.

20) E possivel enviar fotos da cantina?

21) Gentileza enviar a lista de equipamentos que a Contratante ira ceder a
contratada para execug¢ao dos servicos solicitados.

Anexo | do Pedido de Esclarecimentos 1.

22) Qual o volume atual em média (més ou dia) de prestadores de servigos que
almocam no restaurante B?

O quantitativo dos prestadores e o pagamento ndo € de responsabilidade da
Nuclep. Pois pode ser modificado sem que a Nuclep seja comunicada.



Mas sabemos que hoje o somatorio de terceirizados que almogam na NCP € em
média de 200 funcionarios.

23) Quantos jantares séo servidos em média por dia, de segunda a sexta? E aos
sabados e domingos? Esta resposta é importante ter para abertura de mao de
obra de horario.

De segunda a sexta s&o servidos, em média pela Nuclep, 41 jantares, e 14
jantares aos sabados e domingos. e de terceirizados mais ou menos a mesma
quantidade.

24) Quantas ceias sao servidas em média por dia, de segunda a sexta? E aos
sabados e domingos? Esta resposta é importante ter para abertura de mao de
obra deste horario.

De segunda a sexta sao servidos, em média, 9 ceias, e 7ceias aos sabados e
domingos.

25) Qual a especificagdo da tampa para o copo descartavel em papel de 50 ml
usada no café da manha para armazenar farelo? Podemos considerar papel
filme para tampar o copo? Este copo podera ser de plastico?

O copo pode ser do mesmo modelo que € utilizado para sobremesa, porém de
menor capacidade.

26) A salada de frutas (50g/pessoa) dos coffee break Il e lll poderdo ser
porcionadas em copos de plastico de 50 ml ou em vasilhames inox? Além disso,
deve-se usar colheres descartaveis ou inox?

A salada de frutas nos coffee breaks é servida em réchaud e sao disponibilizados
copos descartaveis semelhantes aos do farelo perguntado acima, quando a
quantidade de comensais € menor, servimos em tacas de vidro. As colheres
podem ser descartaveis ou de inox, dependendo da quantidade de comensais.

27) Ha necessidade de veiculo para transportar os coffee break dentro
da area da Nuclep?

N&o ha obrigatoriedade de veiculo. Mas nada impede que utilizem algum veiculo
motorizado.



